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Récolte - conditionnement

CARACTERISTIQUES DES ACTIVITES

La durée moyenne de la récolte
des fraises est de 2 a 2,5 mois.

Les normes de rendement sont

souvent élevées. Le rendement
moyen est cependant tributaire
des variétés, de la quantité de frai-
ses au métre linéaire, de l'accessi-

EXIGENCES LIEES AUX ACTIVITES

bilité. On estime que 3 a 4 jours
sont nécessaires a
cueilleur pour acquérir le rythme

attendu.

un nouveau

On s’applique dans cette fiche, a
exposer I'exemple le plus fréquent.

PREPARATION DU PLATEAU

Les barquettes sont disposées sur
le plateau. Quelques unes, empi-
|lées dans un coin, serviront a
déposer les fruits rejetés. Les pla-
teaux sont disposés sur le panier

de cueillette.

CUEILLETTE

Le détachement du fruit se fait soit
par coupure du pédoncule avec
l'ongle, soit par basculement et
traction. Le fruit ne doit pas étre
serré avec les doigts (aucune mar-
que). Il doit conserver son pédon-
cule et sa collerette intacts.

Principale difficulté : pour certai-
nes variétés, le pédoncule, plus
résistant, peut entrainer le risque
de serrer le fruit et donc de le mar-

quer.

La récolte est sélective : les fruits
verts ou partiellement verts sont
laissés pour le passage suivant ;
les fruits trop mdars (trop rouges)
sont cueillis et mis dans les bar-

quettes "industrie".

Dans la barquette "rejets", sont
déposés les fruits déformés, trop
petits (hors calibre), tachés, mar-
qués,

ramollis, a bout vert, a

pédoncule séché...

Cette sélection exige la bonne
appréciation du calibre minimal,
l'automaticité du repérage des
caractéristiques de non confor-
mité.

CONDITIONNEMENT

Les fruits conformes sont déposés
en barquettes :

B Au-dessus les fruits sont rangés
dans le méme sens, les pointes
légérement relevées recouvrant
partiellement les queues. Ce
parage doit paraitre "naturel" ;
le vert des collerettes n'est pas
totalement masqué.

M |l convient d'éviter les trous. Les
fruits du dessus doivent étre
homogénes en grosseur et en
couleur. Aucun remaniement ne
doit étre effectué une fois les

fruits posés.

Afin d'obtenir une homogénéité
couleur/grosseur, une seconde
barquette peut étre commencée
paralléelement a la finition de la
barquette en Sont
déposés dans cette seconde bar-
quette les fruits qui introduiraient
une trop grande hétérogénéité de
surface dans la barquette en

cours.

cours.

Les barquettes sont remplies a ras,
pour obtenir un poids |égérement
supérieur au poids commercial.
L'auto-contrdole en cours de jour-
née permet d'éviter les dérives. La
vigilance sur le poids doit étre
accrue lors des changements de
variétés.

Les barquettes de "rejet", une fois
pleines, sont déposées en bord
d'allée. Les plateaux terminés sont
déposés a I'ombre, selon la consi-
gne donnée et l'organisation du
chantier.

EXIGENCES LIEES AUX OBJECTIFS
DE QUALITE

B Soins des plants : ne pas cou-

cher les hampes florales pour
rechercher les fruits a cueillir.
Ne pas arracher des plants ou
des coeurs

B Elimination systématique des
fruits pourris ou malades afin
d'éviter la contamination

B Confection de barquettes ol
tous les fruits sont conformes
(grosseur, maturité, absence de
défauts). Tout "fardage" est

prohibé (belle couche de sur-

face masquant les fruits hors

normes).
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Pour chaque critére, cochez la réponse qui vous semble se rapprocher le plus de la réalité.
Si toutes les réponses relévent du code 1 ou 2 = activités maitrisées.
Si une majorité de réponses relévent du niveau 3 ou 4 = activités non maitrisées
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